
Akashi Gaiginjo genshu es uno de los sakes más 
icónicos de Akaashi-Tai, equilibra su fortaleza con un 
final robusto y afrutado. Hecho a mano en pequeños 
lotes por nuestro Toji (Maestro del Sake) Kimio 
Yonezawa y su cercano equipo de artesanos de 
confianza. Es la encarnación del espíritu de Akashi 
Sake Brewery y un excelente ejemplo del sake con 
carácter de Hyogo, el lugar de nacimiento del sake.

COLOR: traslucido
NARIZ: aroma elegante con sutiles notas de miel y 
flores blancas.
PALADAR: afrutado y floral con delicados aromas de 
pera, así como notas de anís
ACABADO:  Seco

NOTAS DE CATA

CARACTERÍSTICAS

DESCRIPCIÓN

AKASHI-TAI GAIGINJO GENSHU

hisumer@hisumer.com (+34) 965 302 340 www.hisumer.com

FICHA DE PRODUCTO

PERFECT SERVE

· Solo y frío

· Combinado o cóctel

LIBRE DE ALÉRGENOS

Lugar de origen: Akashi , Hyogo (Japón)
Tipo: Sake Japonés Premium
Nivel de pulido del arroz: 38%
Destilería: Akashi Sake Brewery
Volumen Alc: 17 % vol
Formato:  300ml / 720 ml


