AKASHI-TAI

JAPANESE SAKE
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FICHA DE PRODUCTO

AKASHI-TAI JUNMAI TOKOBETSU

DESCRIPCION
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La gama de sakes Akashi-Tai es auténticamente
artesanal y elaborado a mano en pequefas partidas
por el Toji (maestro) Kimio Yonezawa y su equipo.
Akashi-Tai Junmai Tokobetsu es un sake tradicional
con un perfil de sabor satisfactorio, limpio y con
mucho cuerpo. Esta familia de sakes se diferencia
entre ellos por el uso del tipo de arroz y el tratamiento
de pulido que este recibe.

Ideal para maridar con platos de marisco, sushi y
ensaladas frescas.

NOTAS DE CATA

COLOR: transparente

NARIZ: matices de peray platano.
PALADAR: rico con sensacion de lujo en boca.
ACABADO largoy limpio.

CARACTERISTICAS

Lugar de origen: Akashi, Hyogo (Japon)
Tipo: Sake Japonés

Nivel de pulido del arroz: 60%
Destileria: Akashi Sake Brewery
Volumen Alc: 15% vol

Formato: 300ml/ 720 ml

AKASHE PERFECT SERVE
UNMAI j -Soloy frio.
TOKUBETSU
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LIBRE DE ALERGENOS
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