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FICHA DE PRODUCTO

AKASHI-TAI GINJO TUZUSHU
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DESCRIPCION

Un licor refrescante elaborado con yuzus frescos de
Hyogo, estos se prensan a su llegada para preservar el
claro aroma de este raro citrico muy apreciado en
Japén. El zumo resultante se mezcla junto a Sake
Ginjo, alcohol y azucar para dar como fruto un exqui-
sito licor con toques citricos intensos y un final algo
picante.

Una elaboraciéon 100% artesanal y distintiva en el
mundo del sake. Ofrece un toque de originalidad a los
cécteles mas refinados y se puede beber solo o con
hielo como aperitivo o después de cenar.

NOTAS DE CATA

COLOR: crema

NARIZ: suave y afrutado, con aromas refrescantes de
pomelo.

PALADAR: Sabores citricos intensos con un toque
dulce perfectamente equilibrado.

ACABADO: toque picante final por el yuzu.
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& “7 Lugar de origen: Akashi, Hyogo (Japdn)
‘(( ‘? }} Tipo: Licor de sake japonés
6@ Destileria: Akashi Sake Brewery
Ay W Volumen Alc: 10 % vol
AKASHI-TAI Formato: 500 ml
GINJO YUZUSHU
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PERFECT SERVE

\—L—" - Solo y muy frio

- Cocteleria creativa.

LIBRE DE ALERGENOS

HISUMER

IMPORTADOR EXC
PREMIUM SPIR
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